
ФЕДЕРАЛЬНАЯ СЛУЖБА ПО НАДЗОРУ В СФЕРЕ ЗАЩИТЫ ПРАВ ПОТРЕБИТЕЛЕЙ И
БЛАГОПОЛУЧИЯ ЧЕЛОВЕКА

Управление Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и
благополучия человека

по Ханты-Мансийскому автономному округу - ЮГРЕ
в г. Сургуте и Сургутском районе

Ул. Республики, 75/1 г. Сургуг, Ханты - Мансийский автономный округ- ЮГРА, Тюменская область, 628412
телефон: 8(3462) 24-60-77 факс: 8(3462) 23-03-80

e-mаiJ:Surgut@86.rosроtrеЬпаdzoг.ru
ОКПО 76830253, ОГРН 1058600003681, ИНН/l{ПП 8601024794/860101001

ПРЕДПИСАНИЕ К2 394
ДОЛЖНОСТНОГО ЛИЦА, УПОЛНОМОЧЕННОГО

ОСУЩЕСТВЛЯТЬ ГОСУДАРСТВЕННЫЙ (КОНТРОЛЬ) В СФЕРЕ ЗАЩИТЫ ПРАВ ПОТРЕБИТЕЛЕЙ И
БЛАГОПОЛУЧИЯ ЧЕЛОВЕКА

«27» декабря 2018 года г. Сургут

При проведении плановых контрольно-надзорных мероприятий (Акт No 397 от 27.12.2018года) в
отношении: бюджетного учреждения Ханты-Мансийского автономного округа - Югры "Сургутский
районный центр социальной помоши семье и детям" инн 8617020259 ОГРН 1048603853451, по адресу:
Российская Федерация, 628450, Ханты-Мансийский автономный округ Югра, Сvrгутский район,
поселок городского типа Барсово, улица Сосновый бор, дом 34, были выявлены нарушения санитарного
законодательства. С целью усwанения выявленных нарушении (по Акт проверки NQ 397 от
27.l2.2018года),

цредписываю:

1.

Обязательные мероприятияNQ
П/П

сроки
исполнения

1. Оборудовать буфетную в медицинском блоке с моечными ваннами и 01.03.2019 Г.

баком для дезинфекции посуды, шкафом для хранения посуды и инвентаря,
столом в соответствии требованиям п.п. 4.17.I.СанПиН 2.4.3259-15 «Санитарно-
эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации
режима работы организаций для детей - сирот и детей, оставшихся без попечения
родителей».

2. Оборудовать помещение для приготовления кислородных коктейлей в 01.03.2019 г.
соответствии П.6.11 СП 2.3.6.1079-01 "Санитарно-эпидемиологические
требования к организациям общественного питания, изготовлению и
оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья"

3. На овощном складе соблюдать условия хранения и сроки годности 01.01.2019 г.
продукции, установленные ее изготовителем на потребительской упаковке в
соответствии п. 7, 12 ст. 17 ТР ТС 02112011 «О безопасности пищевой
продукциИ».

4. Провести ремонт стен в овощном цехе. Стены должны быть выполнены из
материалов, допускающих возможность проведения ежедневной уборки влажным О 03 21. . 019 г.
способом, а также дезинфекции. п.п. 8.2. СанПиН 2.4.3259-15 «Санитарно-
эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации
режима работы организаций для детей - сирот и детей, оставшихся без попечения
родителей»

5. Обеспечить наличие маркировочных ярлыков и хранение в таре 01.01.2019 г.
поставщика в соответствии с требованиями ст. 5, п. 3. 3. ТРТС 02112011 О
безопасности пищевой продукции; п. 1,2 ч. 4.2 ТР ТС 022/2011 «Пищевая
продукция в части её маркировки».

7.
01,01,2019Обеспечить для раздельного хранения сырых и готовых продуктов, их



15Лровести ремонт отделки стен и потолков (в овощном складе и

технологической обработки и раздачи в обязательном порядке раздельные и
специально промаркированные оборудования, разделочный инвентарь в
соответствии требованиям п. 4.10. СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-
эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в
общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего
профессионального образованию).

8. Обеспечить выполнение пл. 4.10.СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-
эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в
общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего
профессионального образования»

9. Обеспечить маркировку производственного стола в мучном цехе, в
соответствии требованиям п.п. 4.10.СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-
эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в
общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего
профессионального образования».

10. Объемно-планировочные и конструкторские решения помещений должны
предусматривать последовательность (поточность) технологических процессов,
исключаюших встречные потоки сырья, сырых полуфабрикатов и готовой
продукции, использованной и чистой посуды, а также встречного движения
посетителей и персонала в соответствии п.5.1 СП 2.3.6.1079-01 "Санитарно-
эпидемиологические требования к организациям общественного питания,
изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и
продовольственного сырья"

11. Обучить персонал пищеблока инструкции разведения и обработки шкафа
для хранения хлеба в соответствии требованиям пл. 5.19. СанПиН 2.4.5.2409-08
«Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания
обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и
среднего профессионального образования».

12. Вести журнал бракеража пишевых продуктов и продовольственного
сырья, журнал здоровья в соответствии требованиям п.4.7., п. 14.5. СанПиН
2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации
питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях
начального и среднего профессионального образования».

13.Обеспечить производство готовых блюд в соответствии с
технологическими картами, в которых должна быть отражена рецеIПYра и
техиология приготавливаемых блюд и кулинарных изделий. Технологические
карты должны быть оформлены в соответствии с рекомендациями (приложение 5
настоящих санитарных правил). пл. 8.22., п.6.11 СанПиН 2.4.5.2409-08
«Санитарно-эпидемиологические требования организации питанияк
обучаюшихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и
среднего профессионального образования».

14. Обеспечить завтрак (должен состоять из закуски, горячего блюда и
горячего напитка, рекомендуется включать ОВОШИи фрукты.) В Соответствии п.
п. 6.18 СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к
организации питания оБУ'laЮЩИХСЯв общеобразовательных учреждениях,
учреждениях начального и среднего профессионального образованию}.
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значительные следы течи в коридоре жилого корпуса). Стены и панели должны
быть выполнены из материалов, допускающих возможность проведения
ежедневной уборки влажным способом, а также дезинфекции. пл. 8.2. СанПиН
2.4.3259-15 «Санитарно-эпидемиологические требования к устройству,
содержанию и организации режима работы организаций ДЛЯ детей - сирот и
детей, оставшихся без попечения родителей».

16.обеспечить в режиме дня после ночного сна утреннюю зарядку
продолжительностью не менее 15 минут в соответствии п.п. 12.10. СанПиН
2.4.3259-15 «Санитарно-эпидемиологические требования к устройству,
содержанию и организации режима работы организаций для детей - сирот и
детей, оставшихся без попечения родителей».

17. В режиме для школьников организовать второй завтрак в соответствии
требованиям п.п. 12.12.СанПиН 2.4.3259-15 «Санитарно-эпидемиологические
требования к устройству, содержанию и организации режима работы
организаций для детей - сирот и детей, оставшихся без попечения родителей»

19. В режиме дня, при организации сна учитывать возрастные нормы
суточной потребности детей во сне в соответствии п.п. 12.9. СанПиН 2.4.3259-15
«Санитарно-эпидемиологические требования к устройству, содержанию и
организации режима работы организаций для детей - сирот И детей, оставшихся
без попечения родителей»

20. Обеспечить в режиме дня для детей школьного возраста прогулки в
первой и второй половине дня суммарной продолжительностью не менее 3,5
часов для детей младшего школьного возраста и не менее 2,5 часов для детей
среднего и старшего школьного возраста. пл. 12.13. СанПиН 2.4.3259-15
«Санитарно-эпидемиологические требования к устройству, содержанию и
организации режима работы организаций для детей - сирот и детей, оставшихся
без попечения родителей»

21. Медицинским персоналом должным образом проводить контроль за
санитарным состоянием и содержанием всех помещений И территории,
соблюдением правил личной гигиены детьми и персоналом. пл. 14.1. СанПиН
2.4.3259-15 «Санитарно-эпидемиологические требования к устройству,
содержанию и организации режима работы организаций для детей - сирот и
детей, оставшихся без попечения родителей».

22. В мучном цехе оборудовать приточно-вытяжной или местной вытяжной
вентиляцией в соОТВетствии п. 4.10 СП 2.3.6.1079-01 "Санитарно-
эпидемиологические требования к организациям общественного питания,
изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и
продовольственного сырья"

23. Установить бактерицидную лампу в холодном цехе в соответствии п.5.1
СП 2.3.6.1079-01 "Санитарно-эпидемиологические требования к организациям
общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых
продуктов и продовольственного сырья"
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01.06.2019

01.01.2019

За уклонение от исполнения или несвоевременное исполнение настоящего предписания должностного
лица, уполномоченного осуществлять государственный надзор (контроль) в сфере защиты прав
потребителей и благополучия человека территориального отдела в г. Сургуте и Сургутском районе
Управления Роспотребнадзора по ХМАО-Югре, будут приняты меры в соответствии с ч.l ст.19.5 КоАП
РФ.



Настоящее предписание может быть обжаловано:
в досудебном порядке, путем подачи жалобы в Управление согласно действующего

законодательства, который предусмотрен разделом V Административного регламента Федеральной
службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека, утвержденный приказом
от 16.07.2012г. К2 764;

- в судебном порядке в соответствии с Кодексом административного судопроизводсгва РФ путем
подачи административного искового заявления в Суд общей юрисдикции (глава 22 КАС РФ), либо путем
подачи заявления в Арбитражный суд (глава 4 АПК РФ).

Информацию об устранении нарушений в письменном виде с приложением подтверждающей
документации в Территориальный отдел в г. Сургуте и Сургутском районе Управления
Роспотребнадзора по ХМАО-Югре предоставить до 01.01.2019 г. 01.03.2019 г

Ответствеииость за выполиение предписаиия К2 394 от 27.12.2018г. возлагается на:
Юриди'!еское лицо бюджетного учрежления Ханты-Манснйского автономного ОКРУга- Югры
"Сурmск:нй районный центр соuиальной помощи семье н детям»

lt~Старший специалист 1разряда Л.В. Чепурченко

Предписание получил:


